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PÄIVÄLLINEN | DINNER 

Perjantai 21.10.2022 | Friday 21.10.2022  17:30-21:00 

35,00 € / henkilö / person (17,50 € / 5v.-12 v.) 

 

Juureen leivottua artesaanileipää L | Sourdough bread with house spread L 

 Auringonkuivattu tomaatti tuorejuustoa 

 

Tuoreilla yrteillä maustettua versosalaattia M,G | Green salad with fresh herbs M,G 
Sitruunamelissaa, rucolaa, punamangoldia ja tammenlehtiä sekä mintulla maustettua 

kurkkusuikaletta ja sitruunavinaigrettea 

Lemon balm, rucola, red chard and oak leaf lettuce served with mint flavoured cucumber and lemon 

vinaigrette 

 

Varsiparsakaalia VL,G | Broccoli spiced with chili VL,G 
 Hennosti chilimarinoitua varsiparsakaalia ja basilika-hollandaisea 

 with basil-hollandaise sauce 

 

Paahdettua kananpojan rintaa M,G | Roasted chicken M,G 

 Tummaa herkkutatti-punaviinikastiketta  

 with mushroom and red wine sauce  

 

Vuohenjuustoperunoita L,G | Chèvre Potatos L,G 

 Kermassa muhennettua perunaa ja vuohenjuustoa 

 

Caponata M,G | Caponata M,G 

 Sisilialainen munakoiso-kasvismuhennos  

 Sicilian dish with fried aubergine and vegetables 

 

Jälkiruokavalikoima | Assortment of sweets 
 

 

 

 

 

VL vähälaktoosinen   L laktoositon   M maidoton   G gluteeniton   VE vegaani  
LL Low-lactose            L Lactose free     M Milk free    G Gluten free    VE vegan 

Käytämme kotimaista lihaa. We use domestic meat. 



 

  

  

 

 

PÄIVÄLLINEN | DINNER 

Lauantai 22.10.2022 | Saturday 22.10.2022  16:00-21:00 

35,00 € / henkilö / person (17,50 € / 5v.-12 v.) 

 

Juureen leivottua artesaanileipää L | Sourdough bread with house spread L 

 Auringonkuivattu tomaatti tuorejuustoa 

 

Tuoreilla yrteillä maustettua versosalaattia M,G | Green salad with fresh herbs M,G 
Sitruunamelissaa, rucolaa, punamangoldia ja tammenlehtiä sekä mintulla maustettua 

kurkkusuikaletta ja sitruunavinaigrettea 

Lemon balm, rucola, red chard and oak leaf lettuce served with mint flavoured cucumber and lemon 

vinaigrette 

 

Varsiparsakaalia VL,G | Broccoli spiced with chili VL,G 
 Hennosti chilimarinoitua varsiparsakaalia ja basilika-hollandaisea 

 with basil-hollandaise sauce 

 

Hirvi-Wallenberg pihvit L | Elk Wallenbeg steaks L 

 herneitä ja ruskistettua voita 

 with peas and sauteéd butter 

 

Perunapyrettä L,G | Potato puree L,G 

  

Rapeat kikherne-kvinoapihvit VE,G | Crispy Chickpea-quinoa patty VE,G 

 Basilika-tomaattikastiketta  

 with basil-tomato sauce 

 

Jälkiruokavalikoima | Assortment of sweets 
 

 

 

 

 

 

VL vähälaktoosinen   L laktoositon   M maidoton   G gluteeniton   VE vegaani  
LL Low-lactose            L Lactose free     M Milk free    G Gluten free    VE vegan 

Käytämme kotimaista lihaa. We use domestic meat. 


